
PLANTERAY GAMES
2025



Tere, kallis kokteilikunstnik, sheikerite

salsakuningas ja vaba käega valaja!

Kui sa arvasid, et baarmenitöö on ainult

retseptidest kinnipidamine ja täpsed mõõdud, 

siis… noh, see siin ei ole see võistlus. 

Planteray Games 2025 on nagu su parima kliendi

jootraha – ootamatu, kuid alati meeldiv üllatus!

See pole lihtsalt tavaline kokteilivõistlus – see 

on põnev, kaootiline ja täis üllatusi.

Nii et haara kaasa oma parim tuju, naerukrambid

ja veidi riskialdist loomingulisust – sest kui

oled valmis kokteile looma ja lõbusalt mängima, 

siis on Planteray Games 2025 just sinu baaripukk!

Planteray Games 2025 – Baarmenid, pange valmis!



Planteray Games ei ole ainus üllatus sellel aastal – meil on varrukast võtta ka 
midagi ekstra! Lisaks hullumeelsele võistlusele filmime ka ühe pisikese
kokteilivideo.

Kõlab hirmutavalt? Ei-ei, ära muretse! Sina pead tegema ainult ühte asja –
looma ühe twistiga Daiquiri meie poolt kaasa toodud toorainest. Meie filmime, 
sina segad – lihtne! PS! Antud Daiquiri ei ole võistluskokteil.

Ainus, mida me sinult hiljem vajame, on see, et postitaksid valmis video enda
sotsiaalmeediasse (kas baari või isiklikule kontole) ja kasutaksid järgmisi
märgendeid, et saaksime seda jagada ka enda poolt:

📌 #planteraygames #planterayrum

📌 @planterayrum (global IG page)

📌 @balmerk_estonia

📌 @kertjaaniste ja @filip.white

Et asi veelgi lihtsam oleks – pane kirja, millal võiksime sulle külla tulla, et 
filmida sinu imelist Daiquiri twisti!

Valikus on kuupäevad 18.–31. märts.

Täida tabel ja anna meile märku! 

UUS HULLUS: KOKTEILIVIDEO!



AJAGRAAFIK

KUNI 21. MÄRTS 13. APRILL 17. APRILL

FILMIMINE

MÄRTS 2025

RETSEPTI TÄHTAEGREGISTREERIMINE VÕISTLUS

APRILL 2025

18-31 MÄRTS

APRILLMÄRTS

1-6 APRILL

VIDEOTE 
POSTITAMINE



KOHALIKUD AUHINNAD

500€ + kingitus ja pääs Region Finals Poolas

juuni algul, kus võitjal avaneb võimalus esindada

Eestit Plantaray Games 2025!
I KOHT

II KOHT

III KOHT

Rahaline preemia 300€ + kingitus.

Rahaline preemia 150€ + kingitus.



Planteray Games ei sea karme kokteilivalmistamis reegleid vaid meie

eesmärk on anda baarikuntsnikul vabad käed ja lasta fantaasial lennata.

Võistlusel on olemas meie tooted, sõltuvalt retseptist:

- Plantaray Cut & Dry

- Plantaray Stiggins

- Plantaray XO

1. Kokteil peab olema võistleja oma looming.

2. Sisaldama minimaalselt 40ml PLANTARAY Cut & Dry, Stiggins või XO.

3. Koostisosad kirjeldada meetermõõdustikus (ml, gr, baarilusikas = 2,5 

ml); märgitud terve või poole arvu kaupa (0,5/1/1,5 jne).

4. Kõik pikendajad, bitterid, garneeringu komponendid, klaasid peab ise

kaasa võtma.

5. Kui kasutate kohalikku koostisosa või kodus valmistatud koostisosa, 

palun hoolitsege ise selle eest. Kõik kodus valmistatud tooted on 

võistleja vastutusel.

6. Kõik kohalikud ja kodus valmistatud koostisosad, kaunistused ja

dekoreerimised tuleb loetleda osavõtuvormil ja esitada enne tähtpäeva. 

Need loetakse kokteili kogukoostisosade hulka.

REEGLID I



7. Osalejatel on 8 minutit, et valmistada oma 5 kokteili, sealhulgas

jutustada lugu segamise ajal, kuid enne seda antakse 10 minutit

ettevalmistuseks (selleks etteantud alal) ja kuni 2 minutit laval enne

algust, et oma varustus ja koostisosad korda seada.

8. Esitluse järel võib kohtunikel olla täiendavad 2 minutit küsimuste

esitamiseks, kui vaja.

9. Kõik tooted, mis ei ole Ferrand grupis ning, mida kasutatakse kokteili

valmistamisel tuleb valada neutraalsesse pudelisse.

10. Punkte antakse teie esitluse ja töömeetodite eest; kuid neid võib

vähendada, näiteks kui ületate ajapiirangut.

11. Võistluse ametlik keel on inglise keel, esitlus ja küsimused peavad

olema inglise keeles. Teile antakse mikrofon (peakomplekt). Palun

arvestage, et reaalajas tõlget ei ole võimalik teha, kuna kõigil

võistlejatel on võrdsed ajapiirangud.

12. Pärast lõpetamist puhastage oma töökoht, et järgmisele võistlejale

jääks puhas ja ohutu ruum.

REEGLID II



13.Retseptis märgitud serveerimisvahendid tuleb ise kaasa võtta. 

Retseptis märgitud klaasi ei tohi muuta.

14.Võtke kaasa vähemalt 6 klaasi. Iga võistleja valmistab 5 identset

jooki (kohtunikele ja ühe väljapanekuks + pildistamiseks).

15.Kokteili võib serveerida, mis tahes kujuga klaasis, tassis või muus

hügieenilises ja ohutus anumas.

16.Ükski muu kaubamärgi nimi või logo peale klaasnõude tootja ei tohi 

olla nähtav, välja arvatud juhul, kui see on PLANTERAY.

17.Iga võistleja on kohustatud võtma kaasa enda töövahendid. Pea meeles, 

et töövahendid ei tohi olla bränditud.

18. Olge mänguline ja üllatage eesmärgiga publikut lõbustada näiteks teie

riietus (troopiline), originaalne välimus ja tunnetus, joogiga sobiv

muusika...

19. Esitluse ajal ei aktsepteerita eelnevalt valmis segatud kokteile. 

Ainult bitterid, töödeldud kohalikud koostisosad, tinktuurid, pulbrid ja

muud sellised võetakse valmis kasutamiseks kaasa. Kokteil valmistatakse

kohtunike ees algusest lõpuni.

20. Kõik need joogid peavad olema identsed (sh sama kogus vedelikku

klaasides ja kaunistused).

REEGLID III



KOKTEILI HINDAMINE JA PUNKTID

LOO JUTUSTAMINE: TOOTE TUNDMINE

*Kui on viik, siis lahendab viigi žürii aruteluga üldisest muljest. Kui viik püsib, siis

on otsustavaks teguriks maitsmisel saadud kõrgemad punktid

30. PUNKTI

KOKTEILI RETSEPTI IDEE

KOKTEILI ISELOOM: TASAKAAL, AROOM, 
MAITSE, JÄRELMAITSE

KOKTEILI VÄLIMUS

20. PUNKTI

50. PUNKTI

30. PUNKTI

TEHNIKA JA PUHTUS 20. PUNKTI



1. LOO JUTUSTAMINE: kaasaarvatud toote tundmine (joogi profiil, päritolu, ajalugu)

• Selgitage kohtunikele kokteili valmistamist, demonstreerides häid esitlusoskusi

ja oma isikupära. Lisaks hindavad kohtunikud Teid, kui Hospitality superstaari.

2. KOKTEILI RETSEPTI IDEE:

• Sisaldab vähemalt 40 ml PLANTARAY rummi ja ei varjuta seda (kui see sobib vastava

rummi profiiliga ning vastava rummi maitse on teie kokteilis endiselt tunda).

• Originaalsus, omanäolisus.

3. KOKTEILI ISELOOM: TASAKAAL, AROOM, MAITSE, JÄRELMAITSE

• Kogu joogi iseloom.

• Kas see on kokteil mida kohtunikud soovivad uuesti tellida (ja ka kliendid).

4. KOKTEILI VÄLIMUS:

• Kokteili pilt ja serveerimisrituaal, klaasid, koostisosad, kaunistusted ja

dekoratsioonid.

• Välimus, mis sobib kokteili stiili ja looga.

5. TEHNIKA, TEOSTUS, PUHTUS:

• Kuidas sa lood tehniliselt ja osavalt oma kokteili ning hoiad puhtust.

HINDAMISREEGLID



• Miinus 10 punkti – kui kasutad vähem kui 40 ml PLANTERAY Cut & Dry , Stiggins või

XO.

• Miinus 20 punkti – kui kokteili põhiosa on eelvalmistatud (pre-batched) ja

valatud juba eelnevalt serveerimise nõusse (kokteilid peavad olema ehitatud

kohapeal).

• Miinus 5 punkti: ajaliselt iga 10 sekundi eest, mis lähevad üle 8 minuti.

• Miinus 5 punkti: ebahügeenilise, halva tehnika eest (näit. paljaste kätega jää

puudutamine, klaaside purunemine,töövahendite pillamine).

• Miinus 5 punkti: retseptis mitte mainitud komponentide kasutamise eest.

• Miinus 5 punkti: retseptis mainitud komponentide kasutamata jätmise eest.

• Miinus 5 punkti: vähem kui 5 kokteili valmistamise eest (rohkem võid).

EKSIMUSED JA PUNTKIDE MAHA ARVAMISED

DISKVALIFITSEERIMINE

• Kui te ei kasuta PLANTERAY rummi üldse.

• Kui kannate või kasutate bränditud riideid (va. riiete kaubamärgid) või tööriistu

välja arvatud PLANTARAY (muid brände ei tohi olla).

• Kui teised brändid (väljaspool Ferrand portfelli) on esitlusel nähtavad (kui see 

kategooria on vajalik – peida universaalsesse pudelisse).



FINAALID TOIMUVAD POOLAS!
Kolm päeva täis lõbu ja kogemuste jagamist sarnaselt

mõtlevate inimestega.

Mitte lihtsalt kokteilivõistlus! Finaalid on üles

ehitatud „olümpiamängude” või „crossfiti stiilis”, mis 

tähendab, et testime teid erinevates baaritöö ja

Hospitality’ga seotud oskustes – mitte ainult

kokteiliteadmistes!

Ole valmis tundmatuks! Keegi ei tea, mis Poolas täpselt

juhtuma hakkab... isegi meie mitte! See tähendab, et 

võitja peab olema valmis ootamatusteks ja treenima

tundmatuks! 

Auhinnad? Midagi erakordset!

Võitjad sõidavad Barbadosesse!

Teiseks tulnud osalejad saavad võimaluse minna

Prantsusmaale!Kuid mida täpselt seal tegema peab? Seda 

me veel ei avalda...



PEATSE KOHTUMISENI


