24.05.23 Tallinn, PGrnu mnt. 3

Kompu restoran / Vatican
XXVIII

EESTI

BAARMENITE
MEISTRIVOISTLUSED
KOKTEILIDE VALMISTAMISES

REEGLID



XXVIII EESTI BAARMENITE MEISTRIVOISTLUSED 2023
REEGLID JA FORMAAT

Toimumise aeg: 24. mai 2023

Registreerimine véistlusele kuni 17. aprill 2023

Tootegruppide loos toimub 18. aprill 2023

Retseptid tuleb saata hiljemalt 15. mai 2023

Toimumise koht: KOMPU restoran / Vatican , Pdrnu mnt 3, Tallinn
12:00 kogunemine ja registreerimine

12:30 Pimedegustatsioon

14:00 Vana Tallinn speed round / Pohivoistlus

Finaal

XXVIII Eesti Baarmenite Meistrivoistlustel saavad osaleda ainult EBA liikmed,
kes on liitunud hiljemalt 31. detsember 2022

I voor: Pernod Ricard Pimedegust - 50 punkti

« Pimedegustatsioonis on 10 erinevat toodet.

« Pimedegustatsioonis on vaja tuvastada toote liik, brand, riik.

« Ajalimiit on 12 minutit.

« Voistleja saab tutvuda toodetaga EBA koolituskeskuses. Anna enda tulekust kindlasti teada Vyacheslav
Ilichev Slava@barman.ee voi 55916616

Il voor: Vana Tallinn Speed Round - 50 punkti

REEGLID:

o Serveerida 5 kokteili ja 1 shot’i nii kiiresti kui voimalik.

« Toopind peab olema nii puhas kui voimalik. Puhtuse rikkumise eest voib saada kuni 20 sek.

o Peab jélgima retsepte.

o Peab kasutama ettendhtud klaase.

o Peab kasutama ettendhtud baaritévahendeid - enda omi ei tohi kasutada!

o On lubatud kasutada no ,vaba kie“ valamist.

« Shot’i valmistamine jaab viimaseks! Kui shot on valmis - aeg ldheb kinni! (See tdhendab, et ka alkoholi
valamine shot’i klaasi sisse peab jadma loppu)

« Enne start’i voib sittida enda kie jéargi toopinda, baaritarvikuid, pudeleid, pudelilutte, klaase, vajadusel
avada tooniku/vee/bitteri jne pudeleid.

o Enne start’i EI TOHIL:

o - tdita sheikerid ja pokaalid jddga; komponentidega ja kaunistustega
o - etteloigata apelsinikoored

o« - sattida piparmiinti klaasi sisse

o - eraldada munavalge munakollasest

« Alkohol, pikendajad, virsked mahlad, siirup, 16igatud kaunistused (laimisektorid, sidruni-ja apelsinivii-
lud) on etteantud. Apelsin ja muna on etteantud tervikuna ja piparmiint topsist.

« Voistlejaid hindab tehniline Ziirii; kokteile hindavad maitsekohtunikud.

o Tehniline ziirii hindab komponendide kasutamist digetes kogustes. Iga komponendi kohta retseptiviga
lisab 5 sekundit.

o NB - komponentide lisamisjarjekord pole oluline! (V.a shot - see peab jadma koige viimaseks)

« Kui kokteilimaitse ei vasta standardile - lisatakse 10 sek kokteili kohta.

o Klaasi voi pudeli I6hkumise korral - lisatakse 20 sek.

« Kohtunike otsus on 16plik.



Kokteilid:

1

Vana Tallinn Spritz (Ehitada)

40 ml Vana Tallinn

40 ml kuiv valge v6i kuiv punane vein (vali harjutades enda maitse jargi kumb meeldib rohkem)
~ 120 ml Fentimans Connoisseurs Tonic

Serveerida VT Spritz klaasist koos jdi ja apelsiniviiluga.

Vana Tallinn Mojito (Uhmerdada)
40 ml Vana Tallinn

ca 6 laimisektorit

ca 12 mindilehte

5 ml suhkrusiirup

100 ml mullivesi

Serveerida highball klaasist koos jad(tavaline jad, mitte purujdd) ning piparmiindi ja laimisektoriga.

Vana Tallinn Toffee Caramel Sour (Seikida & toppelt kurnata)
40 ml Vana Tallinn Toffee Caramel

20 ml varske laimimahl

1 munavalge

2 dash Angostura bitter

10 ml ilma mullita vesi

5 ml suhkrusiirup

Serveerida coupe klaasist apelsinikoore eeterlike lidega.

VT tropica HIT (Seikida & kurnata koos jaiga!)
40 ml Vana Tallinn

30 ml laimimahl

40 ml ananassimahl

40 ml jéhvika mahl

2 viilu chilly pipart

Serveerida veinipokaalist ilma kaunistuseta.

VT espresso Martini (Seikida & toppelt kurnata)
20 ml Vana Tallinn Coffee Espresso

40 ml Vana Tallinn Chocolate Cream
Espresso shot (~30 ml)

Serveerida coupe klaasist kolme kohvioaga

6

Wake me up
30 ml Vana Tallinn Coffee Espresso
Apelsinisektorist pigistatud mahl VT-le peale

Serveerida shot’i klaasist

TIME!-Aeg kinni.



Pohivoistlus: 64 punkti tehnika + 210 punkti vilimus, aroom, maitse
Kokku: 274 punkti

Korraldus:

XXVIII Eesti Baarmenite Meistrivoistlustel peavad koik osalejad valmistama Before Dinner kategooriasse
kuuluva kokteili.

Before Dinner on aperatiivne ja soogiisu tekitav jook. Aperatiiv on pigem kuiv kui magus (nt. $ampanja,
$erri, vermut, americano, dry martini, negroni)

Vaistlustel peab voistleja kandma EBA klubiriietust voi toovormi.

Ajalimiit on 7 minutit kokteili valmistamiseks.

Kui kokteili valmistamine iiletab ettendhtud aja, saab voistleja miinuspunkte: - 0-30 sek = 10 punkti
- 30-60 sek = 20 punkti

- 60-90 sek = 30 punkti

- 90-120 sek = 40 punkti

- Ule 120 sek diskvalifitseeritakse voistleja

Uhes vahetuses voistleb korraga kuni 4 baarmeni.

Eelvoorus hinnatakse tehnikat ja kokteile.

Voistleja peab valmistama 5 kokteili.

5 finalisti selgitatakse vélja pimedegustatsiooni, Vana Tallinn Speed Round ja pohivdistluse punktisum-
made liitmisel.

Sparkling kokteili maitset hindab vihemalt 7 maitsekohtunikku, vdikseim ja suurim punktisumma
arvestatakse maha ja arvesse lahevad viie kohtuniku punktid.

Max kokteili hinne iihelt kohtunikult on 42 punkti.

Tehnikat hinnatakse vastavalt hindamislehele.

Max tehnika hinne on 64.

Voistleja, saabudes voistluspaika — registreerib, sooritab pimedegustatsioon, seejdrel suundub ettevalm-
istusruumi. Voistleja tohib oma té6vahendid, klaasid, kaunistuseks vajalikud komponendid ja to6vahen-
did kaunistuse valmistamiseks kandikutele valmis panna, kuid ei tohi hakata valmistama kaunistusi.
Ettevalmistusruumis jélgib korda ja abistab voistluste koordinaator.

Kaunistuste valmistamiseks on ettendhtud 15 minutit, voistlusala kdrval toolaudadel.
Ettevalmistusruumis tohib voistleja ette valmistada varsked mahlad.

Eelnevalt pole lubatud komponentide valmis segamine.

Oma kaasatoodud jdd kasutamine on keelatud.

Kohtunikul on 6igus kontrollida kaasatoodud tooteid ja reeglitele mitte alluvaid komponente
konfiskeerida.

Vaistlejate voistlemise jarjekord on 16plik, s.t. kohapeal ei tehta mingisuguseid iimbertostmisi.

Kokteilides kasutatavad pohi alkohoolsed joogid on kohapeal olemas, muud koostisosad peavad endal
kaasas olema.

Viltimaks erinevaid arusaamatusi, voib iga voistleja igaks juhuks oma kokteilis kasutatavad tooted kaasa
votta.

Uhe kokteili serveerimiseks ei ole lubatud kasutada mitut erinevat klaasi.

Igasugune tule kasutamine on keelatud, vilja arvatud péleti kasutamine karamelliseerimiseks.
Voistluslaua ettevalmistuseks on aega 2 minutit. 2 minuti méddudes algab automaatselt kokteilide valm-
istamise aeg.

Voistlejal on 6igus valada komponente sellises jirjekorras nagu ta soovib (kangemast alkoholist lahjema-
ni voi lahjemast alkoholist kangemani, v6i alustab valamist partneri sponsoreeritud tootest). Kohtunikul
on digus kiisida pohjendust valamise jarjekorra kohta.



Kokteili retsept:

« Voistleja peab oma kokteili retsepti saatma etteantud tdhtajaks EBA kodulehel oleval vormil.

o Voistlejal ei ole lubatud muuta kokteili retsepti voistluse kdigus voi ka eelneval voistluste infotunnil.
« Vastavalt IBA reeglitele tohib iihes kokteilis olla kuni 6 (mitte rohkem) toodet.

« Alkohoolse toote sisaldus ei tohi iiletada 7 cl.

« IBA reeglite kohaselt voib 7 cl alkoholile lisada veel maksimum 2 dashi bittereid.

« Retseptuur tuleb esitada tdisarvuna sentiliitrites (1cl, 2cl, 3cl jne ) ja/ v6i poolarvuna

sentiliitrites (0,5cl, 1,5cl jne ). Samuti v6ib kasutada vdiksemaid koguseid (bl, dash, tilk jms).

« Retsept peab sisaldadama jargmistes kogustes jargmisi tooteid:

- Vahemalt 1,5 cl teile loositud tootegrupi toodet iithe kokteili kohta.

- Kuid tihe kokteili kohta ei tohi kasutada rohkem kui 1 cl magustajat ( nt. cordial, siirupid, likdo6rid, kanges-
tatud veinid, magusad vahuveinid, port, pakimahl jne)

- Vahemalt ihte, kuid mitte rohkem kui 4 alkohoolset toodet.

- Vahemalt {iks koostisosa voiks olla pohialkohol (rumm, viin jms)

- Kasutada ei tohi koguseliselt rohkem kui kuut (6) moétithikut selliste koguste mootmisel nagu baarilusikas,
dash, tilk jne. Samuti ka tahkete koostisosade puhul nagu nt. puuviljad.

o Retseptuur ei tohi sisaldada:

- Kodus valmistatud, voi ettevalmistatud tooteid.
- Kuumutatud tooteid.

- Toiduvérve jms.

- Jaatist.

« Mootemensuuride kasutamine on kéikidele voistlejatele kohustuslik.

« Kokteili retsept kirjuta ithe kokteili kohta.

« Retsepti lisa koik kokteili valmistamise tehnilised niiansid.

« Kui kasutatakse kokteilis puuvilju voi marju, siis arvestatakse marjad ja puuviljad eraldi koostisosana.
o Siirupitest tohib kasutada kéiki Eesti miiiidavaid siirupeid.

« Kokteili retsept peab olema originaalne ning ei tohi sarnaneda moéne klassikalise kokteiliga.

« Voistlejal on luba kasutada: koort, mune, piima, jogurtit ja kondiitritooteid.

Kaunistus:

« Kaunistused, mis lisatakse joogi sisse (kokteilikirss, oliiv, jne) arvatakse kokteili koostisosaks.

« Kaunistus, mis asetatakse klaasi jalale, ddrele, kiiljele voi siis nt suhkrudéar jms, arvestatakse kui kaunis-
tust, mitte koostisosa.

« Eelnevalt ettevalmistatud kaunistuste kasutamine on keelatud v.a. mis on kaubandusest v6i kondi-
itridridest ostetud.

o Lubatud kasutada s66davaid lilli.

« Voistleja peab so6davad lilled voistlustele kaasa votma originaalpakendis!

« Kaunistuste valmistamisel peab kasutama s66davaid materjale. Hambatikud, 16ksud ja muud kinnita-
miseks vajaminevad abivahendid on lubatud.

« Kaunistused peab valmis tegema too6laua taga, etteantud ajalimiidi jooksul.

« Kaunistuste valmistamiseks on aega 15 minutit.

o Kui voistleja tiletab kaunistuste valmistamiseks ettendhtud aega, siis karistused on jargnevad.
-0-30 sek = 10p
- 31-60 sek = 20p
-61-90 sek = 30p
- 91-120 sek = 40p



o Voistlejaid peab sellest eraldi teavitama ja punktid voetakse maha voistleja tildisest punktiarvestusest.

« Klaase ei tohi ette kaunistada, ehk siis kaunistused tuleb asetada klaaside kiilge kokteili valmistamiseks
ettendhtud seitsme minuti jooksul.

« Klaaside alused on keelatud.

o Toiduvirvid ei ole lubatud.

o Kui retseptis esitatud kaunistus on muudetud, v6ib kohtunik karistada 10 trahvipunktiga.

o Kaunistus tuleb voimalikult tépselt kirja panna, nt. “ vdrsked viljad “ ei ole lubatud.

Klaasid:
o Klaas omal valikul.

6 finalisti selgitatakse valja Pimedegustatsiooni, Vana Tallinn Speed Round ja
Pohivoistluse punktisummade liitmisel.

Finaal - Black Box - igalt kohtunikult 42 punkti

Kokteili tutvustus max 3 punkti - igalt kohtunikult

Vaistleja peab valmistama uue kokteili etteantud toodetest vastavalt IBA reeglitele Kokteil ei tohi sisaldada
rohkem kui 6 komponenti ja alkoholi sisaldus ei tohi iiletada 7 cl

6 finalisti voistlevad koik korraga.

o Uue kokteili vdljamétlemiseks ja kokteililehe esitamiseks on aega 20 minutit.

« Black Box'is olevaid komponente voib ette antud aja jooksul nuusutada ja maitsta, kuid kokteili valmista-
da ei tohi proovimiseks.

« Kokteilide valmistamiseks ja kaunistuste tegemiseks on aega 5 minutit.

o Voistlejad peavad valmistama 3 kokteili

» Koikidel voitlejatel voimalus valida samade komponentide vahel: klaasid, kaunistused, koostisosad. Kok-
teili stiil, valmistusviis ja sisu on koikidel enda otsustada.

 Finalistid peavad kaasa votma oma to6vahendid — mensuurid, shakeri, seguklaasi, noad, 16ikelaua,
salvrdtid jne.

« Ei tohi valmistada alkoholivaba kokteili.

o Peale kokteili valmistamist peab voistleja oma kokteili tutvustama max 1 minuti inglise keeles.
1p - kehv esitlus, 2p — keskmine esitlus ja 3p — suurepérane esitlus.

o Maitsepunkte annavad 7 maitsekohtunikku hindamislehe jargi ja sellest arvutatakse keskmine punkti-
summa.

o Tehnikat ei hinnata

Lisakiisimustega poordu Slava@barman.ee voi 55652663

Eriauhinnad:

o Parima tehnikaga baarmen

o Selgitatakse parim noorbaarmen (kuni 24 a. kaasaarvatud)
o Parim Seenior ( al. 45a)

o Parim pimedegusteerija

o Parim Black Box kokteil

o Parim Speed Round

Eesti voitluse voitja peab ldbima enne Maailmameistrivoistlustele séitu mentorprogrammi.

Voitja liheb esindama Eestit Rooma, Itaalia IBA MM  ile 28. novembril - 2. detsember!



